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弘前市
りんご公園

りんごの家

竹内薬局

MAP-B  へ↑

MAP-Fへ↓

※タムラファーム・かさい製菓
　のアップルパイ取扱い

旧弘前市立図書館

弘前市立観光館

旧東奥義塾外人教師館

※タムラファーム・かさい製菓
　のアップルパイ取扱い

※観光館さくらはうす等
　でも販売
※観光館さくらはうす等
　でも販売
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茶房CoCo

フランス食堂シェ・モア

甘栄堂

スリーブリッヂ

ル・ショコラ

洋菓子工房ノエル

（有）双味庵

ジャルダン洋菓子店

かさい製菓（工場）

ル・キャッスル・ファクトリー

パティスリーヴェルジェ
アンジェリック

珈琲はなまる

マタニパン

ナチュラルフーズ山崎

オーブンフレッシュ白銀館

パンロワール

ピーターパン洋菓子店

デザートハウス

パティスリーフール

パンデリカ

シャロン洋菓子店

ブラン洋菓子店

お菓子のヒロヤ

ブーランジュリー・フー
デザートショップ

パティスリーフール（田町店）

37

（有）双味庵（松森町店）

35
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青森県りんご会館

ブラン洋菓子店

お菓子のヒロヤ

パン焼き工房ノイエ

ル・シュクル
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弘前駅弘前駅

スリーブリッヂ
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茶房CoCo

ジークフリート開雲堂

菓子司 みしま

パティシエ・クローヌ 42

ボンジュール

シェ・アンジュ

さくらはうす

サロン・ド・カフェ・アンジュ

対馬菓子舗

しかないせんべい
ブーランジュリー イシタ

ル・ブルジョン

大正浪漫喫茶室

ゆめりんご
PA^TISSERIE

35

28道の駅ひろさき
サンフェスタいしかわ

ティーラウンジ
「オークレール」

ティーラウンジ
「オークレール」

ろいやるファクトリー
ヒロロ弘前店

可否屋 葡瑠満

ろいやるファクトリー
ヒロロ弘前店

ヴィ・ド・フランス弘前店

パティスリー ラポール

39

ヴィ・ド・フランス
弘前店

ラグノオアプリ

ラグノオアプリ

お菓子のヒロヤ
（スイーツガーデンヒロヤ）

ブーランジェリー 
コウシン

イートイン

※両店舗にて可

り
ん
ご
の
街
の
ア
ッ
プ
ル
パ
イ
。

■お問い合わせ  弘前市立観光館 TEL.0172-37-5501

■発行 （公社）弘前観光コンベンション協会  
■協力 りんご王国推進会議・弘前商工会議所・（公社）弘前市物産協会

交番 郵便局 金融機関・ATM 病院 神社 寺院 伝統建築 洋風建築 学校 コンビニ Information ガソリンスタンド ホテル

●パンフレットに掲載している店舗は、アップルパイに県産りんごを使用しています。●各店のアップルパイは数に限りがありますので、お求めの際は事前の確認をおすすめします。

スリーブリッヂ
弘前市駅前町16-7

☎0172-38-1551

8:00〜17:00・日曜、祝日、月曜休

●販売時期／通年

 ¥300（税込）

サクサクのパイ生地が香ばしく、ジャム状のりんご

と相性が良い。色もきれいな中のりんごは酸味がき

いている。数量限定のため、必ず購入したい方は前日

までの予約がおすすめ。

F

G

B

C

デザートショップ
弘前市宮川3丁目17-1

☎0172-37-0188

10:00〜19:00・無休

●販売時期／11月〜4月（但し、

りんごの入荷状況による）

●下記の系列店でも販売

デザートハウス（mapF）
 ☎0172-29-2261

 ¥180（税込）

フレッシュバターでソテーしたりんごは、ほんのり

シナモン風味。やさしい甘みと、香ばしいサクサク食

感のパイとの絶妙なバランスがベストマッチ。

イートイン

青森県産ふじを贅沢に使用し、こだわりの自家製パ

イとのバランスが絶妙な逸品となっている。ホテル

内のレストランでの飲食もでき、ナイフを入れた瞬

間のサクッと感とバターの香りが最高。弘前の老舗

ホテルメイドの一品。

ル・キャッスル・ファクトリー
弘前市上鞘師町24-1 ホテルニュ

ーキャッスル1F ☎0172-36-1211

9:00〜21:30・無休

●販売時期／通年

※地方発送可

 ¥302（税込）
 ホール（21cm）/¥2,700（税込）

 ※3日前迄要予約

イートイン

このマークが付いている店舗は、アップルパイを店内で食べられる喫茶があるお店です。イートイン時間は各店舗によって異なりますので、事前にご確認ください。（テイクアウト可）
イートイン
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小沢運動広場●

●
アップル食堂

１２6
廣野神社

アップルロード

アンジェリック
弘前市野田1-3-16

☎0172-35-9894

10:00〜19:00

火曜、第2・4水曜休

●販売時期／通年

 ¥302（税込）

サクサクのパイに特製りんごジャムとスライスし

た「ふじ」または「紅玉」をトッピング。艶感(つやか

ん)たっぷりに仕上げた外観は、見た目にも“おいし

い”。パイ底を香ばしくキャラメリゼしてあり、カリ

カリ感もまた楽しめる。

イートイン

りんご「ふじ」をワイン・レモン・レーズン・クルミを

加えて煮込んであり、香りも味わいも豊か。カステ

ラとパイではさみ焼き上げた、ケーキタイプのアッ

プルパイ。30年以上丁寧に作り続けられている伝統

の味。

かさい製菓
弘前市取上1-4-14（工場）

☎0172-36-0511

8:00〜17:00・日曜休

●販売時期／通年

※主な取扱店／弘前市立観

光館「さくらはうす」（mapA）

弘前市りんご公園（mapC）

 ¥972（税込）

サクサクのパイは層が美しく、バターの香りが高

い。甘さ控えめで、シナモンなどのスパイスが効い

た煮りんごは「大人味」。アイスクリームが添えられ

た温かいアップルパイを、珈琲・紅茶と一緒にどう

ぞ。テイクアウトも可。

茶房CoCo
弘前市駅前町6-1 謙ビル1F

☎0172-26-8011

9:30頃〜19:00頃（LO）

火曜休（祝日の場合は営業）

●販売時期／11月中旬～5月

頃不定期

 ¥350（税込）
 ケーキセットドリンク付

  ¥650（税込）

イートイン

Hirosaki Apple Pie Guide Map りんごの街のアップルパイ

弘前アップルパイガイドマップとは…
弘前市立観光館・弘前市観光案内所の観光コンシェ

ルジュが「りんごの街・弘前」のアップルパイ取扱店

を大調査！実際に試食した感想をもとにアップルパ

イデータやPRコメントを作成しています。

アップルパイデータの見方
■甘味／りんごの甘味、カラメルやクリームなどが

　プラスされた甘味の弱～強を、5段階で表示。　

■酸味／りんごの酸味、レモン果汁などがプラスさ

　れた酸味の弱～強を、5段階で表示。　　　　　

■シナモン／シナモンの風味の弱～強を、5段階で

　表示。

※掲載内容には変更が生じる場合があります。詳細

は各店舗へご確認ください。
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mapA
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mapA
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mapA

県産のりんご（ふじ）をたっぷり使い、外はサクッ

と中はジューシーに焼き上げたアップルパイ。り

んごの食感とバターの香りが印象的で、記憶に残

る味わい。

パティスリーヴェルジェ
弘前市百石町18

☎0172-32-1949

10:00〜19:30・月曜休

（月曜祝日の場合は営業、翌

日火曜代休）

●販売時期／通年

 ¥268（税込）05
mapA

13
map
A.C

16
map
A.F

サクサク感たっぷりの自家製パイ生地と、甘すぎな

いりんごはボリュームがあり、食べごたえがある。

酸味と甘さ、シナモンの風味の程よいバランスが魅

力となっている。

ブラン洋菓子店
弘前市城東北1-9-7

☎0172-26-0020

9:00〜19:00・無休

●販売時期／ 9月〜4月

 ¥259（税込）
14
map
A.F

●味覚には個人差がありますので、掲載のデータやコメントは各店のアップルパイの味を断定するものではありません。

02
mapA

ナチュラルフーズ山崎
弘前市親方町36

☎0172-34-7469

10:00〜20:30・月曜休

●販売時期／りんごの時期

 ¥648（税込）

木村秋則さんの無農薬りんごを使用した、サクサク

のパイ生地とクリームが調和したスイーツ。りんご

の歯ざわりが残っており、クリームの甘さとりんご

の酸味が程よいバランスを保っている。

※

希
少
な
り
ん
ご
を
使
う
商
品
の
た
め
常

時
は
販
売
し
て
お
り
ま
せ
ん
�
必
ず
事
前

に
お
問
合
せ
く
だ
さ
い
�

パイの編み目からのぞけるルビー色のりんごが

キュート。自農園でおいしく育てた紅玉にこだわり

を持つ。やさしい甘さとほど良い酸味、サクサクのパ

イ生地と、素朴な昔ながらの紅玉の味が楽しめる。

タムラファーム
※主な取扱店／りんご公園

（mapC）☎0172-36-7439

9：00〜17:00・無休 

弘前市立観光館「さくらはうす」

（mapA） ☎0172-33-7002

9：00〜18:00・無休 

●販売時期／通年

 ¥360（税込）

イートイン ※りんご公園

藤田記念庭園

08
map
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弘前 アップルパ イガイドマップ

Hirosaki  Apple  P ie

Guide  Map

甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

開店当初から販売しているアップルパイはサクサ

クの生地が魅力。紅玉を使っている。要予約となっ

ているので、来店の前には注文をお忘れなく！

ル・ショコラ
弘前市徒町17-1

☎0172-37-6761

平日9:00〜20:00

日祝9:00〜19:00・水曜休

●販売時期／通年※要予約

 ¥324（税込）
 1本／¥1,836（税込）

イートイン
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mapA

甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

珈琲はなまる
弘前市若党町61-4

☎0172-37-8701

10:00〜19:00・木曜休

●販売時期／通年

 ¥250（税込）

紅玉を主流に、りんご本来の味を大切にして見た目

もかわいい桜色に焼き上げている。もう一つの、ふ

じを使った少し甘めでシャキシャキ感のあるパイ

も人気。ドリンクセットは\650。落ち着いた雰囲気

のカフェで、珈琲と一緒のひとときを。

イートイン
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甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

ラグノオチェーン店で販売している「パティシエの

りんごスティック」は、大きめにカットされた青森県

産りんごのシロップ漬けとスポンジ生地をパイで包

んでいる。りんごのシャキシャキ感としっとりパイ

が特長のアップルパイ。ラグノオアプリ店では焼き

たてを味わうことができる。　

ラグノオアプリ 
弘前市表町2-11

弘前駅ビルアプリーズ1F

☎0172-32-1260

　10:00〜20:00・無休

●販売時期／通年

 ¥155（税込）
 5本入／  ¥775

 8本入／¥1,240

 12本入／¥1,860

 ※税込
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甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

フレッシュバターの折パイ生地を焼き上げたパイ

に、弘前産りんご（紅玉）を丁寧に煮て仕上げた煮り

んごを後入れするという製法がサックリ感の鍵。昭

和中頃から作り始めたアップルパイは冬期間限定。

発売時期を心待ちにする昔からの常連も多い。

甘栄堂
弘前市代官町41

☎0172-32-1011

9:00〜18:30・不定休

●販売時期／冬期間限定

 ¥270（税込）
15

mapA

甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

※両店舗にて可

ティーラウンジ
「オークレール」
弘前市大町1-1-2

アートホテル弘前シティ 1F

☎0172-37-9513

10:00〜20:00・無休

●販売時期／通年

皮や芯まで丸ごと使った特製のパイ生地に、果肉を

たっぷりのせて香ばしく焼き上げた「蜜りんご」の

自然派アップルパイ。ホールは真空包装で、消費期

限は5日間。イートインはりんご半分を使用した

ジェラート付き（税込\648）。

イートイン
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甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

サクッと軽やかなパイ生地にりんごがたっぷり

のった見た目も可愛いアップルパイ。華やかに広が

るりんご本来の酸味と甘みに、ふわっと香るシナモ

ンもアクセントになっている。

パティスリーフール
弘前市早稲田2-8-2

☎0172-29-4578

9:30〜20:00

無休（田町店・水曜休）

●販売時期／通年

●下記の系列店でも販売

田町店（mapA）☎0172-35-8175

 ¥281（税込）
06
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甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

小さめにカットされた、すっきりした甘さのりんご

の果肉＆クリーミーなカスタードのミックスが、

クッキーのようなパイ生地に包まれベストマッチ。

サイズも小さめなので食べやすく、幅広い年代、特

に子供に人気がありそう。

パンデリカ
弘前市城東中央4-13-4

☎0172-27-3460

7:30〜19:00・日曜休

●販売時期／10月〜6月頃

 ¥140（税込）
09

mapF

甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

¥302（税込・テイクアウト用）
 ホール（22㎝）

 \1,566(税込)

このマークが付いている店舗は、今回「弘前アップルパイガイドマップ」に新しく参加したお店です。NEW



●パンフレットに掲載している店舗は、アップルパイに県産りんごを使用しています。●各店のアップルパイは数に限りがありますので、お求めの際は事前の確認をおすすめします。●味覚には個人差がありますので、掲載のデータやコメントは各店のアップルパイの味を断定するものではありません。

パティシエ・クローヌ
弘前市松森町80-1

☎0172-36-9638

9:00〜20:00・水曜休

●販売時期／通年

 ¥270（税込）

サクサクしたパイと、たっぷりのりんごの酸味がさ

わやかなアップルパイ。バターの風味と、ほのかに

香るシナモンの香りが調和した上品な甘さ。ドーム

型のかたちも愛らしく、女性に人気がありそう。小

さな記念日のデザートにもぴったり。

菓子司 みしま
弘前市和徳町39

☎0172-32-4729

8:30〜18:30

第2水曜休(盆・彼岸は不定休)

●販売時期／通年

 ¥140（税込）

和菓子屋さんならではの、なつかしさが薫る和風ア

ップルパイ。パイ生地はふんわりと軽く、食べるご

とに紅玉100％の自家製りんごジャムの甘さが口に

広がり、もう1個と手がのびちゃうかも!個包装の食

べきりサイズで、手土産にもおすすめ。

BOULANGERIE Four
ブーランジュリー・フー
弘前市亀甲町65-1

☎0172-33-2222

7:30〜18:00・月曜休（月曜祝日

の場合は営業、翌日火曜代休）

●販売時期／11月〜3月※こ

の他の時期はふじを使用したア

ップルパイ（1カット¥270（税込）、

　ホール￥1,058（税込））を販売。

 ¥313（税込）

りんご「紅玉」のハーフカットをカラメルで柔らか

く煮詰めた、大人の甘酸っぱさ。カスタードクリー

ムと一緒に、折りパイの生地に包んでいる。パン屋

さんならではの個性あるパイ。

イートイン

このマークが付いている店舗は、アップルパイを店内で食べられる喫茶があるお店です。イートイン時間は各店舗によって異なりますので、事前にご確認ください。（テイクアウト可）　　　　
イートイン

常時数種類のアップルパイを提供。お好きなアップルパイと珈琲のセットでどうぞ。

写真はイメージです。

アップルパイ珈琲セット

大正浪漫喫茶室
藤田記念庭園洋館
弘前市上白銀町8-1

☎0172-37-5690

●営／9：00〜17：00
※冬期営業日は要問合

●アップルパイ珈琲セットが食べられるお店

りんごの家
弘前市りんご公園
弘前市清水富田寺沢125

☎0172-36-7439

●営／9:00〜17:00

巨大アップルパイ世界に挑戦する会
「りんごの街弘前」を国内外にPRすることを目的に、

巨大アップルパイでのギネス認定を目指している。

りんごをキーワードにした街づくり運動「JAPANア

ップルフェア」解散後の平成16年に、その実行委員

会メンバーの有志により設立。当初は直径1ｍのア

ップルパイからスタートし、その後大型化を進め、

現在は直径3ｍを焼くことに成功。弘前さくらまつ

り、ひろさきりんご花まつり、カルチュアロード、り

んごを食べる日、弘前市場まつり等の様々なイベン

トでアップルパイを作製・提供し、市民はもとより

観光客にも好評を博している。

甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

パイはしっとりサクサク。たっぷりのりんごは酸味

がさわやかな「紅玉」。香りと甘さ、食感が調和して

いる。老舗パン・洋菓子店が作る「アップルパイのス

タンダード」という声も。

マタニパン
弘前市親方町23

☎0172-32-3704

8:00〜18:30・日曜休

●販売時期／通年

 ¥320（税込）
 ホール大

  ¥2,060(税込)
27
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ル・シュクル
弘前市早稲田4-3-4-A101

☎0172-28-8668

10:30〜18:00

火曜、第3月曜休

●販売時期／通年

 ¥303（税込）

りんごの実を想わせる可愛いかたち。香ばしく弾力

あるパイの中は、シナモン風味に仕上げたハーフカ

ットまるごとのりんご。シャキシャキとしたフレッ

シュ感が楽しめる。1人はもちろん、家族や仲間とわ

いわい食べるお土産にもオススメ。

44
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フランス食堂シェ・モア
弘前市代官町53-2 ☎0172-33-7990

ランチ／11:00〜14:00（LO）

ディナー／17:00〜21:00（LO）

月曜休

●販売時期／通年（季節によ

　りりんごの品種変更）

 直径10cm

   ¥880
  （税込）

りんごを皮ごと使った独自の真空低温調理法によ

り、りんごの鮮やかな色合いと、旨みをそのまま閉

じ込めている。また、アップルパイの中にはクリー

ムチーズが入っており、まろやかな味わいとなって

いる。

※混雑時と土・日・

祝日はテイクアウトのみ

イートイン

43
mapA

Hirosaki Apple Pie Guide Map りんごの街のアップルパイ

※「紅玉」の場合

パン焼き工房
Neue(ノイエ)
弘前市津賀野瀬ノ上43-1

☎0172-33-9010

10:00〜16:00・土曜、日曜、祝日休

●販売時期／通年（季節によ

りりんごの品種変更）

 ¥140（税込）

砂糖不使用のサックリした生地で生のりんごを包み

焼き上げている。甘さを極々ひかえた味わいは個性

が際立つ一品。さっぱりしていて甘い飲み物との相

性もよさそう。

イートイン
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甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

りんご・アーモンドダマンド・クルミを使用して香

ばしく焼き上げており、シナモンの香りとチョコス

ポンジで大人の風味を演出している。

ピーターパン洋菓子店
弘前市城西4-1-12

☎0172-33-6378

9:00〜19:00・水曜休

（年末年始を除く）

●販売時期／通年

 ¥280（税込）26
mapA

甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

50年程前から販売されているアップルパイは、弘前

産「紅玉」でつくる自家製煮込りんごに、ラム酒とシ

ナモンの香りが程よく溶け込み、さっぱりとした味

わいを産む。昔ながらのアップルパイを楽しんでみ

ては？

（有）双味庵
弘前市住吉町22-9

☎0172-32-8491

9:30〜18:30・第2木曜休

●販売時期／ 10月中旬〜5月中旬

●下記の支店でも販売

松森町支店（mapA）

☎0172-34-5515・不定休

 ホール 

  ¥2,280
　　　　　　　　 （税込）

    1カット

  ¥380(税込)
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甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

Salon de café Ange　
サロン・ド・カフェ・アンジュ
弘前市下白銀町2-1 旧東奥義塾

外人教師館内 ☎0172-35-7430

9:30〜18:00(冬期は要問合) 無休

●販売時期／通年

※数量限定※シェ・アンジュ

（mapF）（外崎2丁目☎0172-28

-1307)にてもホールのみ販売。

  ¥324（税込）
    ホール

  ¥2,160(税込)

美しい編み目のパイ生地は、バター 100％使用でしっ

とりとサクサクどちらの食感も楽しめる。さっぱり

とした甘みが広がる弘前生まれのりんご「栄黄雅

（えいこうが）」を使い、レーズンやナッツ類がアク

セントの個性溢れる味わいに。

イートイン
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甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

津軽で収穫された生のりんごを、1個ずつ丁寧に皮

をむき炊き上げている。品種は紅玉またはふじを使

用し、日持ちもする。りんごの味の深みを感じられ

る同店ならではのパイ。1人前には少し大きいので、

親しい方とのシェアも楽しい。

しかないせんべい
弘前市新寺町32

☎0172-32-6876

9:00〜19:00・無休

●販売時期／ 10月〜4月

※地方発送可

 ¥580（税込）45
mapA

甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

青森県産小麦を使用したバター風味豊かなパイ生

地。紅玉のほど良い甘さとシャキシャキとした食

感を引き立て、たっぷり使用したりんごとの相性

が良い。農園の手籠のりんごを想わせる形にもり

んごへの愛情を感じる、穏やかな自然派アップル

パイ。

ゆめりんご
PA^TISSERIE
弘前市悪戸芦野156-1

☎0172-87-6477

10:30〜17:00・水曜休

●販売時期／通年

 ¥324（税込）46
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甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

リーフ模様の焼き目が美しいアップルパイはパリ

パリ＆サクサクの生地。自家製のりんごのコンポー

トは丁寧に煮詰めた奥深い味わい。甘みと酸味が

ほどよく、幅広い世代に人気がありそう。フラン

スで伝統菓子を学んだパティシエが作る上品な一

品。

le bourgeon
ル・ブルジョン
弘前市土手町77-1

☎0172-55-8575

10:00〜19:00・水曜休

●販売時期／通年

 ¥290（税込）47
mapA

甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

開雲堂
弘前市土手町83

☎0172-32-2354

9：00〜18：00・火曜休

●販売時期／不定期

 ¥200（税込）

パリパリと歯ごたえのあるパイ生地と、程よい甘さ

でシャキッと感のある煮りんごでつくるアップル

パイは、老舗和菓子屋の自慢の一品。杏ジャムで仕

上げたツヤツヤのパイを、緑茶と一緒にいただくの

もおすすめ。
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甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

ほどよい酸味をきかせて柔らかく煮詰めたりんご

は、パイの中のお日さまのよう。絶妙なバランスの

香ばしいパイとりんごに、バニラの香りもふんわり

と、子どもたちのおやつにもおすすめ。元気がもら

えるサクサクアップルパイ。

ボンジュール
弘前市城東中央3-1-3

☎0172-88-7557

10:00〜19:00・木曜休

●販売時期／ 9月〜5月

 ¥250（税別）
21
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甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

パイのサクサク感が印象的。手作りのあったかさが

感じられる、シンプルでやさしい味わい。程よい酸

味と甘さ控えめのさっぱりパイで、ファンが多いの

も納得！ドライブの途中に立ち寄って買い求めた

い一品。

道の駅ひろさき
サンフェスタいしかわ
弘前市石川泉田62-1

☎0172-92-3366

9:00〜18:30(4月～10月)

9:00〜18:00(11月〜3月)

8/13午後、12/31、1/1〜3休

●販売時期／通年

　　　　※地方発送可

¥180（税込）
※道の駅軽食コーナーにて

イートイン
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甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

こんがり焼かれたパイ生地が自家製アップルコン

ポートを折り込む「ショソン・オ・ポム」。香ばしく

サクサクした生地と、りんごの酸味と甘さの調和

がとれたリーフ型のアップルパイは、フランスの

自然を連想させる逸品。

BOULANGERIE ISHITA
ブーランジュリー イシタ
弘前市代官町18-4

☎0172-32-3515

7:30〜18:30・日曜休

●販売時期／通年

 ¥260（税込）29
mapA

甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

フレッシュなりんごが美しく並び、ほんのり色づ

いた焼き目が食欲をそそる。スライスした甘みの

あるりんごと酸味の効いたコンポート、二つの風

味と食感を楽しめ、旬のりんごをたっぷり味わえ

る秋冬限定のアップルパイ。

対馬菓子舗
弘前市賀田1-19-2

☎0172-82-2040

8:00〜19:00・水曜休

●販売時期／ 11月〜2月頃

 ¥250（税込）
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甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

シャロン洋菓子店
弘前市城東4-5-2

☎0172-27-5678

9:30〜20:00・無休

●販売時期／通年

 ¥270（税込）
 ホール

 ¥2,127（税込）

食べた瞬間、程よいシナモンの風味が広がり、たっ

ぷり入った歯ざわりの良いりんごの魅力を引き立

てている。スポンジも入った、ケーキ屋さんのホッ

とやさしいアップルパイをお求めの方はこちらを

どうぞ！
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甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

オーブンフレッシュ
白銀館
弘前市上白銀町3-8

☎0172-38-4180

6:00〜18:00

年末年始、お盆休

●販売時期／通年

 ¥160（税込）

バター風味がきいているデニッシュ風の生地。パン

屋さんならではの、香ばしいパイのサクサク感や、

りんご「ふじ」のプレザーブのシャキシャキとした

食感もバランスが良い。この他にも紅玉を使用した

アップルパイも販売している(ホール・税込\500)。
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甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

サックリと食感の良いパイに、ラム酒の風味も感じ

られる甘酸っぱいりんごと、スポンジ＆カスタード

クリームが入った、パン屋さんのアップルパイ。り

んごは「ふじ」を使用。飽きのこない味わいは、おや

つはもちろん朝食やランチにもオススメ！

パンロワール
弘前市新町149

☎0172-33-5680

7:30〜19:00・水曜休

●販売時期／通年

 ¥173（税込）
34
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甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

お菓子のヒロヤ
（スイーツガーデンヒロヤ）
弘前市川合字浅田5-1

☎0172-55-8611

9:30〜19:00（冬季）

9:30〜19:30（夏季）

●販売時期/通年

 ホール 

 ¥1,620（税込）
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甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

弘前(ヒロサキ)はりんご王国！

秋にはりんごの実りに感謝し、繁栄を国民みんな

でお祝いします。歌や踊り、おいしい食べもの、手

づくり品、アートなどなど、まちなかがワイワイに

ぎやかにりんご色に染まります。

Apple Pie    Coffee Set &

ジャルダン洋菓子店
弘前市富田3-1-6

☎0172-32-6158

9:30〜19:00・火曜休

●販売時期／通年

 りんご型

 ¥1,950~
 ¥4,860
 （税込）

    1カット

  ¥300(税込)

りんごは柔らかく煮られ、パイにりんご本来のやさ

しい味がぎっしり詰まっている。くせのないあっさ

りした甘さ。ホールはサイズごとに可愛いりんごの

形に焼き上げられる。
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甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

●大正浪漫喫茶室  ¥720（税込）
●りんごの家／各アップルパイ価格+

　ドリンクセット¥270

「りんご王国」の王様はみんなから

愛される元気なこども。王様のお

仕事はりんごを食べて、みんなを

しあわせにすることです。

そして、りんご王国のスイーツと

いえばアップルパイ。王国のお店

にはたくさんのアップルパイがあ

り、それぞれのお店で、こだわりの

あるアップルパイを楽しませてく

れます。

http://www.ringo-kingdom.com/

バターとシナモンの香り豊かな「りんごが主役」の

アップルパイは、第2回アップルパイコンテスト弘

前市長賞受賞(平成14年開催)。年間を通してお客様

にご提供できるよう、季節によって異なる種類のり

んごを使用する、産地ならではのこだわりの味。

洋菓子工房ノエル
弘前市品川町2-2-101

☎0172-35-7699

9:00〜18:30・火曜休

●販売時期／通年

 ¥330（税込）
 ホール小

 ¥2,700(税込)

 ホール大

 ¥3,200(税込)
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甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

※「ふじ」の場合

ろいやるファクトリー
ヒロロ弘前店
弘前市駅前町9-20 ヒロロB1 

☎0172-38-6886

10:00〜20:00

休業日はヒロロに準ずる

●販売時期／通年

 ¥210（税込）

サックリと香ばしい職人こだわりのパイ生地に、シ

ナモン入りのりんごがたっぷり詰まったションソ

ンパイ。りんごはサイコロ状にカットされ歯ざわり

も良く、層の厚いこんがりバター風味のパイ生地と

の組み合わせが食べ応え抜群！
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シナモン
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イートイン

あつまる、つながる、ひろがる、
＃弘前アップルパイ！

無料写真投稿アプリ「Instagram（イン

スタグラム）」を使って、弘前アップル

パイをPRしよう！

※パケット通信料はお客さまのご負担となります。※通信状況、一部のAndroid機種、OSのバージョン
などによっては正常に動作しない場合がございます。※Android、Android マーケットは、Google Inc.
の商標または登録商標です。※AppleとAppleロゴは、米国および他の国々で登録された Apple Inc. の
商標です。App StoreはApple Inc.のサービスマークです。

【簡単3ステップ】

❶スマートフォンでInstagramのアプリをダウ

ンロード・登録

❷弘前アップルパイの写真を撮影

❸コメントの後に、「#（ハッシュタグ）弘前アッ

プルパイ」と入力して写真を投稿

弘前アップルパイの画像＆情報が集約され、検

索にも便利。あなたも「弘前アップルパイ」の魅

力を発信してみませんか。

※各店舗内で撮影する場合は、必ずお店の方に了解を得

て、他のお客様のご迷惑にならないようご配慮下さい。

※購入や飲食なく、撮影だけ（ショーケースや店内等）

の目的でのご来店はご遠慮下さい。

可否屋 葡瑠満
弘前市下白銀町17-39

☎0172-35-9928

8：00〜19：00（18：30LO）冬季、

さくらまつり期間は9:00〜

月曜、第2火曜休

●販売時期／通年

 ¥400（税込）

自家製りんごのコンポートを、バター 100％の薄め

のサクサクパイ生地にたっぷりのせて、食感よく焼

き上げている。シナモンはお好みで後がけできる。

甘さは控えめで食べやすく、香ばしいパイ生地と酸

味もバランスの良い、りんご本来の上品な味わい。   
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イートイン

甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

お好みで

鮮やかな黄色が目を引くアップルパイは、瑞々しい

りんごのシャキシャキした歯ざわりが特徴的。一見

タルトのように見える土台は食感の良いパイ生地。

香ばしいアーモンドクリームとりんごの甘さが

ティータイムにぴったり。

ヴィ・ド・フランス弘前店
弘前市表町2-11 アプリーズ2F

☎0172-39-1303

7:00〜20:00・無休

●販売時期／通年

 ホール 

  ¥1,200
　　　　　　　　 （税込）

    1カット

  ¥300(税込)
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皮ごと煮詰めた「紅玉」がゴロゴロ入った自家製コ

ンフィチュール。柔らかな食感と甘さ控えめでさっ

ぱりとした風味が、発酵バター香るサクサクのパイ

と相性抜群。紅玉の爽やかな酸味が味わえるアップ

ルパイ。

Patisserie Rapport
パティスリー ラポール
弘前市田園4-6-3

☎0172-55-5040

10:00〜19:00・定休日

※水曜休ほか不定休あり

●販売時期／通年(りんご

　の入荷状況による)

 ¥292（税込）
31
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イートイン

大きくカットされたりんごはシャキシャキ感が残っ

ており、食べごたえ抜群！パイの甘さに加え、紅玉り

んごの酸味が後味をさっぱりとさせている。

松ヶ枝店（mapA・F）☎0172-88-7907や船水店(☎0172-

31-1511)でも通年販売している。

イートイン

NEW

甘すぎなく煮込まれたりんごは食べ応えのある

カット。パイ生地は編み目も愛らしくサクサク＆

濃厚な味わい。まろやかな甘さが魅力の秋冬限定

「ギッシリ!!弘前りんごパイ」を、温かい紅茶と一

緒にいかが？

ブーランジェリー 
コウシン 中三弘前店
弘前市土手町49-1 

中三弘前店B1F

☎0172-33-3037

10:00〜19:00・無休

●販売時期／11月～2月末

 ¥270（税込）32
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甘　味

酸　味

シナモン
弱 強

ジークフリート
イトーヨーカ堂弘前店
弘前市駅前3-2-1 

イトーヨーカ堂弘前店B1F 

☎0172-33-0141

9:00〜21:00・無休

(営業時間はイベント時等変更有)

●販売時期／通年

 ¥280（税込）

しっとりサクサクのパイ生地は、全て手作りという

こだわり。甘めのパイと県産りんごに、シナモンと

レーズンがアクセントになっている。杏ジャムを仕

上げに塗り、少し酸味を効かせた食べ応えのある

アップルパイ。
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このマークが付いている店舗は、今回「弘前アップルパイガイドマップ」に新しく参加したお店です。NEW
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