
さくら桟敷 お弁当・地酒飲み比べの内容
画像はイメージです。当日のお弁当内容は変更になる場合がございます。

郷土料理弁当

酒宴向け弁当
※18時のプランのみの提供です。

・食事 さくらちらし寿司

・肉物 牛バラ焼き

・洋食 青森県産シャモロック手羽元清水森ナンバ入り照焼き、

ガーリック豚チャーシュー、自家製ピクルス、

青森県産りんごコンポート、ブロッコリー

・煮物 棒鱈、蟹風味高野豆腐、丸芋、ごぼうでんぶ、大根、

有頭海老煮、助子甘露煮、さつまいも甘露煮、絹さや

・揚物 桜鶏唐揚げ、いかめんち

・焼物 紅鮭、だし巻玉子

・和え物 身欠きにしん、人参子和え、みず炒め

・酢の物 鰺ヶ沢産岩もずく酢

・自家製スモークサーモン

・生ハム

・津軽鶏の燻製

・スモークチーズ

・キッシュ

・ムール貝オイル漬

・セロリ漬

・イタリアンサラダ

・ソーセージ

・イカメンチチーズ焼

・牛ロースのロースト

・青森県産桜マスのムニエル

・有頭海老

・青森県産帆立のマヨネーズ焼

・真空調理りんご

・青森県産サバ押し寿司

地酒飲み比べ
※14時～17時のプランのみの提供です。

地酒3種（特別純米酒）

・豊盃（三浦酒造）

・華一風（カネタ玉田酒造）

・龍飛（六花酒造）

※お酒のおかわりはできません。

おつまみは、地元食材を使用したメニューを

日替わりで提供します。

※アレルゲンを含む原材料（小麦、玉子、えび等）を使った料理と同じ厨房で調理しています。


